BROMS

CATERING Var & SOMMAR 2025

Vill Ni gora det enkelt, lite extra gott och smidigt for Er
nar Ni vill ha fest, 1at da oss pa BROMS sta for maten
antingen hemma hos Er eller pa nan lokal. Mest
prisvart for Er ar om Ni hamtar maten sjalva hos oss.

Men vi kommer aven garna hem till er med kock,
serveringspersonal, porslin, glas & bestick samt is till
drinken och dryck till maten om Ni dnskar.

Meny "Litt & frisch”

Allt serveras upplagt och klart pa formar & fat. Pajen dr godast ljummen.

- Sashimi pa Laxfilé med avokado, mango, sojabonor, cashew, chilimajo, Ponzu

- Broms skagen - kryddig hummer & kraftmajo med lime & koriander i gemsallad

- Serranoskinka i rulle med Vasterbottenostost & jalapenocreme samt artskott.

- Mixad sallad pa fetaost, vattenmelon, sallad, mynta & picklad 16k.

- Rosastekt trancherad ryggbiff med risnudlar, strimlade gronsaker, lime, chili, fisksas,
varlok, koriander & rostade cashewnotter.

- Ljummen paj pa ricotta, farska tomater, calamataoliver & basilika.

Dessert

- Vitchokladmousse, mandelkaka samt rarorda hallon, rostad choklad.

Pris: 550 kr per gist.

Meny "Buffé for alla tillfillen”!

Allt serveras upplagt och klart pa formar & fat, dillstuvade potatisen beh6vs varmas.
Buffé som serveras fran fat & tallrik:

- Mixad sallad med chévre, paron, valnotter samt dragondressing

- Broms skagen - kryddig hummer & kraftmajo med lime & koriander i gemsallad

- Lenrimmad laxfilé med dillstuvad farskpotatis samt senap & honungssas

- Charkbricka med Serranoskinka, tryffelsalami & Wrangebacksost

- Sinisioliver, cornichoger, marmelad & froknacke

- Rosastekt Lammrostbiff med paprikagreulata & rosmarins rédvinsas.

- Varm potatisgrating med rotfrukter, vitlok & timjan

Dessert:
- Chokladtartelett med saltkolatryffel samt vaniljcreme & passionsfruktssirap.

Pris: 545 kr per gést.




Meny "Lunch eller middag for sittande géister” - hirliga svenska ravaror.

Forratt:
- Broms Toast med hummer, kréft & rakskagen med avokado, lime, koriander samt
rostad brioche

Varmratt:
- Lenrimmad Laxfilé med dillstuvad potatis, senap & honungssas samt mixsallad

Alternativt

- Smorstekt Wallenbergare med potatispuré, l16ksauterade artor samt rarérda lingon

Dessert:
- Husets chokladtryffel

Pris: 445 kr per gist.

Ovrig information och bestillningsregler Broms Catering -

Menyer ovan ar ett urval av allt vi kan gora for Er, se www.bromskarlaplan.se for vara

menyer, vi kommer att l6pande att uppdatera vara menyer allt efter sdsong och
efterfrdgan. Valkommen med din forfragan!

Minimum antal gaster per bestéllning 12 gaster.

Max antal géster beroende pa upplagg ca 70 - 150 gaster.

Vi behover veta minst 7 dagar innan vilka ratter/meny ni valt vilka matavvikelser
sallskapet har.

Hela sallskapet allergier ska redovisas redan vid bestéllning av menyn/ratterna.
Personal debiteras 655 kr/h fran vi lamnar restaurang Broms och ar ater.
Minimum debitering personal 4h.

Betalning sker mot faktura. Alla priser ar inklusive momes.

Ovrigt som tillkommer utdver priser ovan; hyra bord, stol, glas, bestick, servetter, dukar
m.m. som offereras enl. 6k. Senast att avbestélla utan debitering ar 7 dagar innan
festdatum, darefter debiteras 50 % av offertens varde, avbestallning 3 dagar innan utgar
fulldebitering av offertvarde.

For mer info ring 08-26 37 10 eller maila pa bokabord@bromskarlaplan.se eller se var
hemsida www.bromskarlaplan.se Vireserverar oss for ev. prisjusteringar samt

menyandringar efter sdsong.

Varmt vilkommen att bli gist pa din egen fest!



